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FEVER-TREE

U EST FRAIS

'IDEE PAIRING D'ALEXIA DUCHENE

Découvrez ci-dessous la recette cocktail imaginee par Alexia Duchene,
un Moscow Mule revisité avec du verjus et de 'estragon :

Les ingredients :

* 4cl de vodka

* 20cl| de Fever-Tree Premium Ginger Beer

* 2cl de verijus

* | cl de sirop d’estragon (10cl d’eau + 130g de sucre blanc)

* | bouquet d’estragon

Les etapes :

Realiser le sirop d’estragon en chauffant |0cl d’eau avec |30g de sucre blanc. Refroidir
puis mixer avec une poignee de feuilles d’estragon. Filtrer puis reserver le sirop au frais.
Dans un verre rempli de glacons, ajouter le verjus, le sirop d’estragon, puis la vodka.
Completer avec le Fever-Tree Premium Ginger Beer et mettre un bouquet d’estragon
en garniture.

Retrouvez la recette de 'amuse-bouche associe (et de hombreux autres pairings
Fever-Tree ! ) en suivant ce lien.

LABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



